
Custodi di un sogno�



Benvenuti nel mondo incantato 
dell’azienda agricola CAMPISIDRASI, dove 
la passione per l’enologia si fonde con la 
bellezza della Riserva Naturale di Punta 
Bianca, regalando emozioni degne di essere 
celebrate in ogni sorso.

La magia della nostra terra, ricca di storia 
e tradizione, si sposa con la passione e 
l’innovazione dei fratelli Carlino, creando 
vini che raccontano l’anima della Sicilia.

Il cuore di Campisidrasi
Due fratelli e un sogno

I fratelli Carlino, custodi di una 
tradizione vitivinicola tramandata di 

generazione in generazione, hanno dato 
vita a un’eccellenza enologica che danza 

tra i raggi del sole e il canto del mare, 
creando esperienze sensoriali senza 

paragoni. 
Sotto il sole generoso della Sicilia e al 

ritmo incalzante del mare, i fratelli 
Carlino trasformano l’arte della 

vinificazione in una sinfonia di sapori e 
emozioni, regalando esperienze sensoriali 

indimenticabili che narrano l’anima stessa 
della loro terra.

LA NOSTRA STORIA



Il nostro inizio...
Tra le onde del mare e il cielo 
azzurro di Agrigento, sorge 
l’incantevole azienda agricola dei 
Fratelli Carlino, un luogo dove la 
passione per la viticoltura e l’amore 
per la propria terra si fondono 
armoniosamente. Qui, nel cuore 
della Riserva naturale di Punta 
Bianca, tra gli antichi ulivi e i vigneti 
baciati dal sole, prende forma un 
progetto enologico unico, che 
celebra l’autenticità e l’eccellenza 
della tradizione vitivinicola siciliana. 
I terreni dell’azienda agricola si 
trovano anche nel terrirtorio di Naro 
e Palma di Montechiaro.

...il nostro sogno!
Guidati dalla volontà di esprimere 
l’anima di questa terra generosa e 
a�ascinante, i Fratelli Carlino 
lavorano con dedizione e impegno, 
trasformando l’uva in vini di 
straordinaria qualità. Ogni bottiglia 
è il risultato di un lungo percorso 

L'UVA DA TAVOLA PER ECCELLENZA
L’uva da tavola “Italia”, prodotta con 

metodi biologici e nella completa assenza 
di glifosati, si erge come un’incarnazione 

di eccellenza nel panorama delle 
produzioni siciliane. La sua storia è una 

melodia di tradizione e innovazione, 
intessuta con il rispetto per la terra e la 

passione per la viticoltura.

Le sue radici affondano nella terra fertile 
e benedetta dal sole, un connubio perfetto 

che contribuisce a conferire a quest’uva 
un sapore unico e un profumo avvolgente. 
La storia dell’Uva Italia si intreccia con la 
passione dei coltivatori siciliani, custodi di 

segreti tramandati di generazione in 
generazione. 

La cura meticolosa dei vigneti, 
la selezione attenta dei grappoli e la 

vendemmia al punto ottimale di 
maturazione sono solo alcune delle 

pratiche che contribuiscono a garantire 
la qualitÀ straordinaria di questa 

prelibatezza.



Servire a Temperatura: 16-18  °C

Descrizione: Vino “Nero D’avola” D.O.C. dal colore intenso 
rosso rubino. Fruttato con sentori di bacca, ciliegia, 

prugna e frutti di bosco e delle note speziate come vaniglia.

Vinificazione: Tradizionale con macerazione delle bucce, 
in Serbatoi di acciaio Inox.

Affinamento: In serbatoio di acciaio Inox.

Nota Degustativa

Colore: Rosso rubino intenso.
Profumo / Gusto: Fruttato con sentori di bacca, ciliegia, 

prugna e frutti di bosco e delle note speziate come vaniglia.

Abbinamento: Si abbina perfettamente a formaggi stagionati, 
carni alla griglia e arrosto, carni rosse in genere, funghi 

di bosco e piatti di selvaggina.

Vitigno
Nero D'Avola

Volo. alcol
14  %

annata
2023



MADE IN  ITALY

ESTRATTO A FREDDO - NON FILTRATO

OLIO DI OLIVA 
EXTRAVERGINE

Gli uliveti, testimoni del 
passare del tempo, 
conferiscono al nostro 
extravergine una 
profonditÀ unica di aroma e 
sapore. Le olive, coltivate 
con cura e rispetto per la 
terra, vengono raccolte 
manualmente quando 
raggiungono la giusta 
maturazione, garantendo 
così un olio di altissima 
qualitÀ.

L'olio d'oliva, nettare 
dorato della terra e del sole 
mediterraneo, È l'essenza 
stessa della nostra cultura 
in ogni goccia, un elisir che 
trascende il palato per 
immergerci nella ricca 
storia e tradizione
che scorre come olio 
nelle nostre vene
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Tra le onde del mare e il cielo azzurro di 
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dei Fratelli Carlino, un luogo dove la passione per 
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...IL NOSTRO SOGNO.
Guidati dalla volontÀ di esprimere l’anima di 
questa terra generosa e affascinante, i Fratelli 
Carlino lavorano con dedizione e impegno, 
trasformando l’uva in vini di straordinaria 
qualitÀ. 
Ogni bottiglia È il risultato di un lungo percorso 
fatto di rispetto per il territorio, ricerca della 
perfezione e amore per il proprio mestiere. I vini dei 
Fratelli Carlino sono un invito a scoprire l’essenza 
della Sicilia in ogni sorso, regalando emozioni 
autentiche e indimenticabili a chiunque abbia il 
privilegio di assaporarli.

MISSIONE
siamo piÙ di un'azienda agricola, 
siamo custodi di un sogno 
che si materializza in ogni bottiglia, 
portando con sÈ l'autenticitÀ e l'orgoglio 
della nostra sicilia, per regalare esperienze 
uniche a chiunque voglia assaporare la 
bellezza dei nostri vigneti e la nobiltÀ dei 
nostri vini e degli uliveti.

CURA DEL TERRITORIO
La rinuncia ai glifosati È una scelta 
coraggiosa e avanguardista, 
sottolineando l’impegno dei produttori 
nei confronti della salute umana e 
ambientale. 
Questa attenzione meticolosa al processo 
di crescita si traduce in vino e di un olio 
di straordinaria qualitÀ, con un sapore 
ricco e una consistenza succosa che 
delizia i palati piÙ raffinati.
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