CANIPISIDRASI

Custodi di un sogno



LANOSIRA STORIA

BENVENUTI NEL MONDO INCANTATO
DELL’AZIENDA AGRICOLA CAMPISIDRASI, DOVE
LA PASSIONE PER L'ENOLOGIA SI FONDE CON LA
BELLEZZA DELLA RISERVA NATURALE DI PUNTA
BIANCA, REGALANDO EMOZIONI DEGNE DI ESSERE
CELEBRATE IN OGNI SORSO.

LA MAGIA DELLA NOSTRA TERRA, RICCA DI STORIA
E TRADIZIONE, SI SPOSA CON LA PASSIONE E
L'INNOVAZIONE DEI FRATELLI CARLINO, CREANDO
VINI CHE RACCONTANO L'ANIMA DELLA SICILIA.

Il cuore di Campisidrasi
Due Jratelli e un sogno

[ FRATELLI CARLINO, CUSTODI DI UNA
TRADIZIONE VITIVINICOLA TRAMANDATA DI
GENERAZIONE IN GENERAZIONE, HANNO DATO
VITA A UN'ECCELLENZA ENOLOGICA CHE DANZA
TRA I RAGGI DEL SOLE E IL CANTO DEL MARE,
CREANDO ESPERIENZE SENSORIALI SENZA
PARAGONI.

SOTTO IL SOLE GENEROSO DELLA SICILIA E AL
RITMO INCALZANTE DEL MARE, I FRATELLI
CARLINO TRASFORMANO L'ARTE DELLA
VINIFICAZIONE IN UNA SINFONIA DI SAPORI E
EMOZIONI, REGALANDO ESPERIENZE SENSORIALI
INDIMENTICABILI CHE NARRANO L'ANIMA STESSA
DELLA LORO TERRA.




L'UNA DATAVOLA PER ECCELLENZA

L'UVA DA TAVOLA “ITALIA”, PRODOTTA CON
METODI BIOLOGICI E NELLA COMPLETA ASSENZA
DI GLIFOSATI, SI ERGE COME UN'INCARNAZIONE

DI ECCELLENZA NEL PANORAMA DELLE
PRODUZIONI SICILIANE. LA SUA STORIA & UNA
MELODIA DI TRADIZIONE E INNOVAZIONE,
INTESSUTA CON IL RISPETTO PER LA TERRA E LA
PASSIONE PER LA VITICOLTURA.

LE SUE RADICI AFFONDANO NELLA TERRA FERTILE
E BENEDETTA DAL SOLE, UN CONNUBIO PERFETTO
CHE CONTRIBUISCE A CONFERIRE A QUEST'UVA
UN SAPORE UNICO E UN PROFUMO AVVOLGENTE.
LA STORIA DELL'UVA ITALIA SI INTRECCIA CON LA
PASSIONE DEI COLTIVATORI SICILIANI, CUSTODI DI
SEGRETI TRAMANDATI DI GENERAZIONE IN
GENERAZIONE.

LA CURA METICOLOSA DEI VIGNETI,

LA SELEZIONE ATTENTA DEI GRAPPOLI E LA
VENDEMMIA AL PUNTO OTTIMALE DI
MATURAZIONE SONO SOLO ALCUNE DELLE
PRATICHE CHE CONTRIBUISCONO A GARANTIRE
LA QUALITA STRAORDINARIA DI QUESTA
PRELIBATEZZA.




U’ PRIMU

VITIGNO VOLO. ALCOL ANNATA
Nero D'Avola 14 % 2023

SERVIRE A TEMPERATURA: 16-18 °C

DESCRIZIONE: VINO “NERO D'AVOLA” D.O.C. DAL COLORE INTENSO
ROSSO RUBINO. FRUTTATO CON SENTORI DI BACCA, CILIEGIA,
PRUGNA E FRUTTI DI BOSCO E DELLE NOTE SPEZIATE COME VANIGLIA.

VINIFICAZIONE: TRADIZIONALE CON MACERAZIONE DELLE BUCCE,
IN SERBATOI DI ACCIAIO INOX.

AFFINAMENTO: IN SERBATOIO DI ACCIAIO INOX.
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NOTA DEGUSTATIVA

COLORE: ROSSO RUBINO INTENSO.
PROFUMO / GUSTO: FRUTTATO CON SENTORI DI BACCA, CILIEGIA,
PRUGNA E FRUTTI DI BOSCO E DELLE NOTE SPEZIATE COME VANIGLIA.

Nero d'Avola Sicilia o
Denominazione di Origine Contr

2023

ABBINAMENTO: SI ABBINA PERFETTAMENTE A FORMAGGI STAGIONATI, R
CARNI ALLA GRIGLIA E ARROSTO, CARNI ROSSE IN GENERE, FUNGHI ﬁﬁﬁ
DI BOSCO E PIATTI DI SELVAGGINA. E%=ny
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[ NOSTRO INIZIO..

TRA LE ONDE DEL MARE E IL CIELO AZZURRO DI
AGRIGENTO, SORGE L'INCANTEVOLE AZIENDA AGRICOLA
DEI FRATELLI CARLINO, UN LUOGO DOVE LA PASSIONE PER
LA VITICOLTURA E L'AMORE PER LA PROPRIA TERRA SI
FONDONO ARMONIOSAMENTE.

QUI, NEL CUORE DELLA RISERVA NATURALE DI PUNTA
BIANCA, TRA GLI ANTICHI ULIVI E I VIGNETI BACIATI DAL
SOLE, PRENDE FORMA UN PROGETTO ENOLOGICO UNICO,
CHE CELEBRA L'AUTENTICITA E L'ECCELLENZA DELLA
TRADIZIONE VITIVINICOLA SICILIANA. [ TERRENI
DELL'AZIENDA AGRICOLA SI TROVANO ANCHE NEL
TERRIRTORIO DI NARO E PALMA DI MONTECHIARO.

.IL NOSTRO SOGNO.

GUIDATI DALLA VOLONTA DI ESPRIMERE L’ANIMA DI
QUESTA TERRA GENEROSA E AFFASCINANTE, I FRATELLI
CARLINO LAVORANO CON DEDIZIONE E IMPEGNO,
TRASFORMANDO L'UVA IN VINI DI STRAORDINARIA
QUALITA.

OGNI BOTTIGLIA E IL RISULTATO DI UN LUNGO PERCORSO
FATTO DI RISPETTO PER IL TERRITORIO, RICERCA DELLA
PERFEZIONE E AMORE PER IL PROPRIO MESTIERE. [ VINI DEI
FRATELLI CARLINO SONO UN INVITO A SCOPRIRE L'ESSENZA
DELLA SICILIA IN OGNI SORSO, REGALANDO EMOZIONI
AUTENTICHE E INDIMENTICABILI A CHIUNQUE ABBIA IL
PRIVILEGIO DI ASSAPORARLI.




MISSIONE

SIAMO PIU DI UN'AZIENDA AGRICOLA,

SIAMO custodi di un sogno

CHE SI MATERIALIZZA IN OGNI BOTTIGLIA,
PORTANDO CON SE L'AUTENTICITA E L'ORGOGLIO
DELLA NOSTRA SICILIA, PER REGALARE ESPERIENZE
UNICHE A CHIUNQUE VOGLIA ASSAPORARE LA
BELLEZZA DEI NOSTRI VIGNETI E LA NOBILTA DEI
NOSTRI VINI E DEGLI ULIVETI.

CURA DEL TERRITORIO

LA RINUNCIA Al GLIFOSATI E UNA SCELTA
CORAGGIOSA E AVANGUARDISTA,
SOTTOLINEANDO L'IMPEGNO DEI PRODUTTORI
NEI CONFRONTI DELLA SALUTE UMANA E
AMBIENTALE.

QUESTA ATTENZIONE METICOLOSA AL PROCESSO
DI CRESCITA SI TRADUCE IN VINO E DI UN OLIO
DI STRAORDINARIA QUALITA, CON UN SAPORE
RICCO E UNA CONSISTENZA SUCCOSA CHE
DELIZIA 1 PALATI PIU RAFFINATI.
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CAMPISIDRASI

WWW.CAMPISIDRASI.COM
FACEBOOK/CAMPISIDRASI
INSTAGRAM @CAMPISIDRASI

+39 327 442 5620



